Zapytanie ofertowe na przygotowanie i dostarczenie positkow (ustuga cateringowa) dla dzieci
uczeszcezajacych do Szkoly Podstawowej w Stobodce

l. ZAMAWIAJACY:
Szkota Podstawowa w Stobddce
Stobédka 9, 16-411 Szypliszki
telefon: 87 568 10 77
email: zs.slob@interia.pl

Il.  INFORMACJE OGOLNE
Do niniejszego postgpowania nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 wrzesnia 2021
roku Prawo zamowien publicznych (t. j. Dz. U. 2021 poz. 1129 z p6ézn. zm.) gdyz wartos¢
zamdwienia nie jest rOwna i nie przekracza wyrazonej w ztotych rownowartosci kwoty 130 000
zt netto.

lIl.  TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA:
Termin rozpocz¢cia wykonywania zaméwienia: 15.09.2025 r. w dniach nauki szkolnej tj. od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem $wiat i dni wolnych od zaje¢ dydaktycznych oraz przerw
w pracy. Termin zakonczenia wykonywania zaméwienia: 19.12.2025 r. z zastrzezeniem, ze
moze zakonczy¢ si¢ przed 19.12.2025 r. w przypadku wyczerpania maksymalnej kwoty
wynagrodzenia okreslonej w umowie lub osiagniecia kwoty zblizajacej si¢ do kwoty 130 000
zt netto.

V. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:
1. Przedmiotem zamowienia jest: ,,Przygotowanie i dostarczenie positkow (ushuga cateringowa)
dla dzieci uczgszczajacych do Szkoty Podstawowej w Stobodce (zwanej dalej SP) w 2025 roku,
w dniach w ktorych pracuje SP”.
2. Zakres zamoOwienia obejmuje przygotowanie z produktéw wiasnych, dostawe wiasnym
transportem 1 wydanie osobom upowaznionym przez Zamawiajacego w SP positkow zgodnie
z Zaleceniami i Normami Zywienia Instytutu Zywnosci i Zywienia.
3. W niniejszym zamdwieniu przez positek nalezy rozumie¢ posilek goracy (w przypadku
obiadow) o jakos$ci 1 wartos$ci odzywczej 1 kalorycznej zgodnej z wymogami obowigzujacymi
w zywieniu dzieci i mlodziezy.
4. Wymagania dotyczace positkow:
4.1. Warunki realizacji zamédwienia dla SP:

4.2.1. Wykonawca bedzie dostarczat positki wlasnym transportem i na wlasny koszt.



4.2.2.Positki dostarczane bedg w termosach i pojemnikach, na ktore Wykonawca posiada
odpowiednie atesty i certyfikaty.

4.2.3.Transport positkow odbywac si¢ bedzie samochodem przystosowanym do przewozu
zywnosci, na ktory Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajace
dostosowanie pojazdu.

4.2.4 Liczba positkow uzalezniona begdzie od frekwencji dzieci w SP. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o liczbie obiadéw jednodaniowych w dniu wykonania ustugi, czyli
tego samego dnia do godz. 8.45.

4.2.5.Positki dostarczane bgda w dniach funkcjonowania SP, tj. w dniach roboczych, od
poniedziatku do piatku, z wylgczeniem dni $wiatecznych i dni wolnych od zajeé¢
dydaktycznych.

4.2.6. Positki dostarczane beda do SP w nastgpujacych godzinach: 10.00-11.00 — dostawa
obiadu.

4.2.7.W sytuacjach szczegolnych istnieje mozliwos¢ zmiany godzin dostarczenia positkéw z
jednodniowym wyprzedzeniem zar6wno przez Zamawiajacego, jak i Wykonawce.
4.2.8.Dzienny jadtospis obejmuje:

Positek musi sktadac si¢ z:

1) zupa (pojemno$¢ 300ml)

2) drugiego dania

lub

1) drugie danie

4.2.9. Uzyte do przygotowywania positkow migso musi by¢ bez nastrzyku, chleb na zakwasie
naturalnym, jogurty tylko naturalne. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet
pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymana
od Zamawiajacego (np.: positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej,
uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikow).

4.2.10.Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadtospisu dla dzieci bez
alergii pokarmowej, jak rowniez dla dzieci z rdéznymi alergiami. Sporzadzone przez
Wykonawce jadlospisy musza by¢ urozmaicone i réznorodne. W jadlospisie musi by¢
umieszczony doktadny sktad uzytych produktéw oraz lista alergenéw zawartych w danym
positku. Jadtospisy musza by¢ dostarczone Zamawiajagcemu na 5 dni przed rozpoczeciem
kolejnego okresu zywieniowego. Jadlospis moze zosta¢ dostarczony w formie skanu za

posrednictwem poczty elektronicznej.



4.2.11.Zamawiajacy ma prawo dokonywania wigzacych zmian w jadlospisie przedstawionym
przez Wykonawce na co Wykonawca wyraza zgodg.

4.2.12.Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci, $wiezych, naturalnych i normami bezpieczenstwa
zgodnymi ze standardami HACCP oraz zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 r., w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$§wiaty oraz wymagan, jakie musza spetniaé
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1 154).

4.2.13.Wykonawca przy realizacji zamowienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen i
Norm obowigzujacych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad
zdrowego zywienia oraz zasad zZywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci 1 zgodnosci z
warunkami umowy.

4.2.14. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ norm produktéw dla dzieci w wieku od 7 do 15 lat.

4.2.15.Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnos$ci 1 Zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r., 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 poz.
2021 z pdzn. zm.) i zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. (Dz.
U.z 2016 r., poz. 1154).

4.2.16.Proces przygotowywania oraz dostarczania positkow odbywac si¢ musi zgodnie z
wymogami sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higieniczne;.

4.2.17.Positki beda przygotowywane przez osoby posiadajace za§wiadczenie lekarskie z
badan przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spetniajacym
wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadow produkcyjnych lub wprowadzajacych do
obrotu positki, srodki spozywcze.

4.2.18.Porcjowanie, przygotowanie positkow mlecznych oraz wydawanie positkow dzieciom
lezy po stronie Zamawiajacego.

4.2.19.Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadow
zwigzanych z usluga Zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie
tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawg o odpadach (tj. Dz. U. z

2022 r. poz. 699 z pdzn. zm.).



4.2.20.Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wtasnych pomieszczeniach termosow i
opakowan, w ktérych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami 1 przepisami sanitarnymi i
mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.
4.2.21.Wykonawca zobowigzuje si¢ do wystawiania comiesi¢gcznych faktur VAT/ rachunkéw
z terminem ptatnosci 14 dni. Faktura VAT/ rachunek jest wystawiana na podstawie
zatwierdzonego przez Zamawiajacego zestawienia liczby positkow przygotowanych i
dostarczonych przez Wykonawce w danym miesigcu.
4.2.22.Rozliczenie nastgpowac bedzie za faktycznie dostarczone positki wedtug ceny
jednostkowej za jeden positek podanej w Formularzu oferty.
4.2.23.Positki nalezy dostarczy¢ w ramach kosztow wiasnych, a takze zapewni¢ na wlasny
koszt naczynia i sztu¢ce jednorazowego uzytku.
4.2.24. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany liczby i rodzajow positkow w
zalezno$ci od zaistniatych potrzeb.
4.2.25. Zamawiajacy zastrzega u Wykonawcy mozliwos¢ wykupienia positkow przez
ucznidw nie objetych dozywianiem w cenie podanej przez Wykonawce w ztozonej ofercie.
4.2.26. Wybrany wykonawca zobowigzany jest do odbioru resztek i odpadow
pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkow w danym dniu w tym zuzyte naczynia i
sztuéce jednorazowe.
4.2.27. W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sg nieswieze, badz swym wygladem
budza watpliwosci co do jakosci, dyrektor szkoty moze takich positkow nie przyjac. W takim
przypadku nie przystuguje wynagrodzenie za te positki.
4.2.28. W przypadku zmiany obowigzujacych w dniu ogloszenia zapytania ofertowego przepisow
prawnych dotyczacych dozywiania dzieci i mtodziezy w placowkach oswiatowych Wykonawca
ma obowigzek uwzgledni¢ obowigzujace przepisy prawne w trakcie realizacji zadania co nie
bedzie miato zadnego wptywu na jego wynagrodzenie.
5. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czgsciowych. Ztozenie oferty czgsciowej powoduje
jej odrzucenie.
6. Wykonawca zobowigzany jest do podania ceny jednostkowej brutto positku zawierajacej
wyliczenie wartosci jaka w kwocie posilku stanowi tzw. ,,wsad do kotla” oraz inne koszta:
- za pelny obiad ( zupa + drugie danie)
- drugie danie

V. KRYTERIA WYBORU OFERTY:
Cena- 100 %

Ofertg najkorzystniejszg bedzie oferta z najnizszg taczng ryczattowa ceng ofertowa (brutto) za



wykonanie cato$ci zamoOwienia spetniajgcg wymagania Zamawiajacego.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:
1. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ w prowadzonym postepowaniu tylko jedng oferte.
2. Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, w formie pisemnej z zachowaniem czytelnej
formy.
3. Oferta powinna by¢ sporzadzona wedtug zatacznika nr 1 1 podpisana przez Wykonawce lub
osobg¢ upowazniong do reprezentowania Wykonawcy.
4. Cena ofertowa przedstawiona przez Wykonawce musi obejmowaé wszystkie koszty
zwigzane z realizacjg zamowienia.
VII. FORMA, MIEJSCE 1 TERMIN SKLADANIA OFERT:
1. Oferte nalezy ztozy¢ osobiscie, mailowo lub listownie w zamknigtej kopercie opisanej:
,Przygotowanie 1 dostarczenie positkéw (ustuga cateringowa) dla dzieci uczeszczajacych do
Szkoty Podstawowej w Stobodce (zwanej dalej SP) w 2025 roku, w dniach w ktorych pracuje
SP”.
2. Miejsce ztozenia ofert: Szkota Podstawowa w Stobodce, adres: Stobodka 9, 16-411
Szypliszki, sekretariat, bagdZz mailowo na adres: zs.slob@interia.pl
3. Termin zlozenia ofert: do 22.08.2025 r. do godz. 11.00

Oferty ztozone po tym terminie beda odzrucone z przyczyn formalnych

4. Termin otwarcia ofert: 25.08.2025 godz. 10:00

Zamawiajgcy nie przywiduje publicznego otwarcia ztozonych ofert

5. Ogloszenie wynikow zapytania ofertowego nastapi w terminie 25.08.2025 do godz. 15:00
Inf. 0 wynikach rozstrzygnigcia ofert zostanie zamieszczona na stronie szkoty

6. Osobg uprawniong do kontaktu z Wykonawcami jest:

Marek Zdancewicz, tel. 87 568 10 77, e - mail: zs.slob@interia.pl


mailto:zs.slob@interia.pl




